ZIADOST O SCHVALENIE ZMENY SPECIFIKACIE VYROBKU
S CHRANENYM OZNACENIM POVODU/CHRANENYM ZEMEPISNYM

OZNACENIM, KTORA NIE JE NEPODSTATNA
Ziadost’ o schvalenie zmeny v stlade s ¢ldnkom 53 ods. 2 nariadenia (EU) & 1151/2012
,PAPRIKA ZITAVA“ /,,ZITAVSKA PAPRIKA"
Cislo EU:
X CHOP [J CHzO

1. Skupina Ziadatel’ov a opriavneny zaujem

Néazov skupiny: "Capsicum" - ZdruZenie $lachtitel'ov, pestovatel’'ov a spracovatel'ov
koreninovej papriky
Adresa: Mocenok ¢. 655

95131 Mocenok

Slovenska republika
Tel.: +421 917666306
e-mail: kolesar@maspoma.sk

Skupina Ziadajiica o zmenu je tou istou skupinou, ktord predloZila Ziadost o registraciu vyrobku
,.Paprika Zitava*/ ,,Zitavska paprika“

2. Clensky 3tat alebo tretia krajina
Slovenska republika

3. PolozZka v Specifikacii vyrobku, ktorej sa zmena tyka
XHE Nazov vyrobku
X Opis vyrobku
[0 Zemepisna oblast’
0 Dokaz o pbvode
X Spdsob vyroby
X Suvislost’

[0 Oznacovanie

[

Iné

4.  Druh zmeny (zmien)
X Zmena $pecifikacie vyrobku s CHOP a CHZO zapisaného v registri, ktora nema byt v sulade
s ¢lankom 53 ods. 2 tretim pododsekom nariadenia (EU) &. 1151/2012 kvalifikovana ako
nepodstatna.
O Zmena Specifikacie vyrobku s CHOP a CHZO zapisaného v registri, pre ktory nebol uverejneny
jednotny dokument (alebo ekvivalentny dokument), ktora nema byt’ v sulade s ¢lankom 53
ods. 2 tretim pododsekom nariadenia (EU) ¢. 1151/2012 kvalifikovana ako nepodstatna.



5. Zmena (zmeny)

1. Nézov vyrobku (zmena Specifikacie vyrobku a jednotného dokumentu)

Z Casti ,,Nazov vyrobku“ sa vypustil odsek tykajuci sa jazykového pévodu nazvu, pretoze bod 1 by mal
obsahovat’ iba ndzov zemepisného oznacenia.

3.2 Opis vyrobku (Jednetny-dekument)}-a-4-2{Specifikacia) (zmena 3pecifikacie vyrobku a jednotného
dokumentu)

Pri opise vyrobku v ¢asti fyzikalno-chemické vlastnosti navrhujeme upravit’ limity pre parametre:
vzhl'ad, farba, obsah tuku, popol a popol nerozpustny v HCI.

Pre parameter vzhl'ad navrhujeme vypustit’ Cast’ ,,s minimalnym obsahom mikrocastic* a znizit' hodnotu
minimalneho percentualneho podielu prepadu cez sito s vel'kostou 6k 0,5 mm.

Ddévodom zniZenia miniméalnej hodnoty prepadu cez sito je eliminécia vplyvu rézneho vyskytu semien
v plodoch papriky na jemnost mletia. Aj precizny technologicky postup mletia, preosievania
a homogenizacie finalneho produktu nemusi za urcitych podmienok zabezpelit, Zze sa pri laboratorne;j
skuske dosiahne 100 % prepad cez sito s velkostou 6k 0,5 mm aj za predpokladu, Ze sa vezme do tivahy
neistota stanovenia pri sitovej skuske.

Novy parameter vzhladu:

Vzhlad: homogénny prasok, jemnost mletia min. 95 % prepad cez sito s velkostou 6k 0,5 mm

Pre parameter: farba navrhujeme uviest’ zaporna odchylku vo vyske 20% od povodnej hodnoty 3,6 g/kg *
alebo 120 ASTA

z dovodu prirodzené¢ho ubytku rastlinného farbiva kapsantin, ku ktorému dochadza pocas skladovania
mletej papriky. Nastavenim odchylky chceme eliminovat’ negativny vplyv pripadnych nepriaznivych
klimatickych podmienok pestovatel'ského roka na tvodné mnoZstvo prirodného farbiva v paprike.
K poZiadavke na zmenu farby pristupujeme aj z dévodu zmeny pestovanych odrdd koreninovej papriky, ¢o
uvadzame v bode 3.3.

Novy parameter farby:

Farba: jasnd, oranzovo Cervend, (farbivost najmenej 2,88 g/kg ™ alebo 96 ASTA v susine koreninovej
papriky)

Pre parameter: obsah tuku navrhujeme rozsirit’ interval na 8 - 12%

z dévodu zmeny pestovanych odréd koreninovej papriky, ¢o uvadzame v bode 3.3.
Novy parameter obsahu tuku:

Obsah tuku: 8 - 12%

Pre parameter: popol navrhujeme zvysit' maximalnu hodnotu na 8%

z dévodu zmeny pestovanych odrdd koreninovej papriky, ¢o uvadzame v bode 3.3.
Novy parameter popola:

Popol: najviac 8%



Pre parameter: popol nerozpustny v HCI navrhujeme zvysit’ maximalnu hodnotu na 1%
z dévodu zmeny pestovanych odréd koreninovej papriky, ¢o uvadzame v bode 3.3.
Novy parameter popola nerozpustného v HCI:

Popol nerozpustny v HCI: najviac 1%

3.3 Suroviny (Jednotny-dokument)-a-4-5-0ds—2(Specifikacia) (zmena Specifikacie vyrobku a jednotného
dokumentu)

V ¢asti Suroviny navrhujeme vypustit’ pestované odrody papriky, tzn. vypustit’ prvy odsek: a-prvi-vetu
,,Na vyrobu vyrobku ,Paprika Zitava" / ,,Zitavska paprika" moze byt pouzitd iba zmes odrod papriky:
Dvorska, Kolora, Kora Zel, Zitavska, Karkulka, Hodoninska sladka vzpriamena, Irokez, Rubin, Czardas,
Karmin, Szegedi 80. V3etky odrody pouZivané pri vyrobe vyrobku ,,Paprika Zitava" / ,,Zitavska paprika"
pochadzaju z danej zemepisnej oblasti. Pri vyrobe sa pouziju bud’ vSetky uvedené odrody, alebo len
niektoré z nich.

a vypustit’ prvd vetu druhého odseku:

Pestovatelia deklarujd v kipno-predajnej zmluve, Ze pestuju iba uvedené odrody papriky, ¢o mozno overit’
ndkupom semien.*

z dovodu, aby bol pestovatel'om koreninovej papriky umozneny vyber nimi preferovanych odréd zo
zoznamu registrovanych odrdd koreninovej papriky, vypestovanych v oblasti Podunajskej niZiny

a dopiflame:

“Plody koreninovej papriky urcené na vyrobu vyrobku ,, Paprika Zitava* / ,, Zitavskd paprika“ sa musia

pestovat, zbierat’ a spracuvat’ v zemepisnej oblasti uvedenej v bode 4, aby sa zarucil povod vyrobku a
kontrola produkcie. Pestovatelom koreninovej papriky je umozneny vyber nimi preferovanych odrod zo
zoznamu registrovanych odrdd koreninovej papriky, vypestovanych v oblasti Podunajskej niZiny™.

Nové znenie bodu 3.3:

“Plody koreninovej papriky urcené na vyrobu vyrobku ,, Paprika Zitava*“ / ,, Zitavskd paprika® sa musia

pestovat, zbierat’ a spracuvat’ v zemepisnej oblasti uvedenej v bode 4, aby sa zarucil povod vyrobku a
kontrola produkcie. Pestovatelom koreninovej papriky je umozneny vyber nimi preferovanych odréd zo
zoznamu registrovanych odrdd koreninovej papriky, vypestovanych v oblasti Podunajskej niziny™.

Kvalita papriky sa kontroluje vizudlne pri rucnom zbere, aby nebola narusend pozadovana kvalita plodov.
Zbieraju sa iba Uplne vyzreté plody s vysokym obsahom farbiv. Dozreté plody sa zacinaju zberat
v septembri a zber trva do konca okt6bra. Pri zbere je dblezité, aby neprislo k mechanickému poSkodeniu
plodov. U vyrobcov mletej papriky sa kvalita suroviny pravidelne kontroluje a zaznamenéva vo vstupnej,
medzioperacnej a vystupnej kontrole.

5.2 Specifickost’ vyrobku {Jednotny-dokument)-a-4-6-ods—1{Specifikaeia) (zmena Specifikacie vyrobku

a jednotného dokumentu)

V nadvéaznosti na zmenu bodu 3.3 upravujeme prvd vetu prvého odseku bodu 5.2 nahradenim pdvodného
znenia ,,Selekciou a §l'achtenim ziskané odrody papriky* nasledovne: ,,Plody papriky pestované vo



vymedzenej zemepisnej oblasti*

Nové znenie prvého odseku bodu 5.2:

v v

Plody papriky pestované vo vymedzenej zemepishej oblasti sU charakteristické niZzSim obsahom tukov
avyssim obsahom cukrov, ¢o doddva vyrobku ,Paprika Zitava*/,Zitavska paprika* vyrazmi chut
a oranzovocervenu farbu. Pri mleti plodov koreninovej papriky musi byt pouzity tradicny sposob
spracovania s vyfarbovacim kameriom a optimalna preprava so skladovanim, aby sa zachovali v3etky jej
organoleptické vlastnosti.

Typickd oranzovocervena farba vyrobku ,,Paprika Zitava*/,Zitavska paprika® sdvisi s osobitnymi
viastnostami suroviny (plodov papriky), ako aj tradicnym spésobom mletia, ktory papriku neznehodnoti.



